


Das Zugpferd der Nadalié-Gruppe in Burgund, 
die Tonnellerie Marsannay, verbindet Tradition und Modernität 

perfekt und hält immer innovative Kreationen bereit. 

Weil sie der Geschichte der Region sehr 
verbunden ist, achtet die Tonnellerie Marsannay täglich 

darauf, diese Werte zu erhalten:   
Respekt vor dem Grundstoff, Respekt vor dem einzigartigen 

Können des Küfermeisters, Respekt vor der Einmaligkeit der 

Weine und dem Anspruch des Winzers sowie die 
maßgeschneiderte Betreuung jedes einzelnen Kunden.

Die Suche nach Perfektion hat die Tonnellerie dazu gebracht, 
alle Schritte zu beherrschen, von der Auswahl der Eichen bis 

zur Lieferung der Fässer an den Kunden.

USA  .  CHILE  .  PORTUGAL  .  SPANIEN  .  FRANKREICH  .  DEUTSCHLAND  .  SCHWEIZ 

ITALIEN  .  SÜD AFRIKA  .  ISRAEL  .  CHINA  .  AUSTRALIEN  .  NEU-SEELAND



DIE SCHRITTE DER BEARBEITUNG

L’oeil affûté

haute futaie

Mit geschärftem Blick

Die Tonnellerie Marsannay sucht das Holz 
für ihre Kreationen aus: edle, hochstämmige 
Eichen.

Aus dem Wald in unseren Holzpark

Die Eichen werden gefällt, wenn der Pflanzensaft
nach unten strömt. Das Stammholz wird per Hand in
unseren Forstbetrieben zu Rohdauben gespalten.

Zeit und Klima wirken lassen

Die Dauben werden gestapelt, einige Wochen lang
benetzt und an der frischen Luft mindestens 24
Monate lang in unserem Holzpark gelagert.

• Außergewöhnliches Savoir-faire, das Tradition und Modernität verbindet
• Vollkommene Beherrschung aller Herstellungsschritte
• Ständige Qualitätskontrolle
• Berücksichtigung der Erwartungen der Kundschaft und Personalisierung
der Produkts
• Herkunft und Rückverfolgung des Holzes

Immer unter Beobachtung

Vom Wald bis in die Weinkellerei garantiert die
Tonnellerie Marsannay die Rückverfolgung aller
Produktionsschritte.

DER QUALITÄTSANSPRUCH DER TONNELLERIE MARSANNAY



Fässer im burgundischen Stil nach Maß

«Das ist die Nummer 1 aller vom Küfer durchgeführten Schritte, dass das Fass
unseren Vorstellungen entspricht und ihren Anforderungen gerecht wird»

 

UNSER SORTIMENT

Inspiration

 

 

 
 

 
 
 
 
 

Lieferbar von 225L bis 600L

Lieferbar von 225L bis 500L

Lieferbar in 225L, 228L und 300L

•   Holz aus Französischer eiche
•   Auswahl feiner Narbung
•   24 Monate an frischer Luft getrocknet
•   Kurze Reifezeit bis 12 Monate

•   Eiche aus dem Zentrum Frankreichs
•   Auswahl sehr feiner Narbung
•   Optimale Micro-Sauerstoffzufuhr
•   24 Monate an frischer Luft getrocknet
•   Reifezeit ab 12 Monate

•   Auswahl des schönsten Holzes
•   Extra-feine Porengröße und Narbung
•   Hochwertiges Stück
•   36 Monate an frischer Luft getrocknet
•   Lange Reifezeit ab 18 Monate

KLASSISCHE

La délicate

Sen      ation S

L ’ i n t e n s e

Sen      ation S

•   Bestärkt und unterstützt die Rebsorte Pinot Noir
•   Auswahl von feinporiger französischer Eiche aus 
    Zentralfrankreich, teilweise aus dem Waldgebiet Bertranges.
•   Einzigartige Toastung: light toast, sanfte Toastung 
    in Verbindung mit Wasser, betont den Fruchtcharakter
•   Ausbau und Lagerung von 12 bis 18 Monate

Verfügbar in 228L und 300L

•   Bestärkt und unterstützt die Rebsorte Syrah
•   Auswahl von feinporiger französischer Eiche aus 
    Zentralfrankreich, teilweise aus dem Waldgebiet Allier. 
•   Einzigartige Toastung: langsame und stetig aufgetragene  
    vollständige Toastung, zur Förderung der subtilen, fein 
    strukturierten Aromen des Holzes
•   Ausbau und Lagerung von 12 bis 18 Monate

Verfügbar in 228L und 300L

N
E

U
E



UNSERE TOASTUNGEN

Ein Kunststück, das Feuer zu beherrschen,

um immer mehr Feinheiten zum Ausdruck zu bringen

«Es gehört Passion dazu, dass die Küfer und Önologen der Tonnellerie Marsannay spezielle
Toastungen erdacht haben, die an die spezi�schen Rebsorten der Region angepasst sind»

  

LT : Leichte Toastung         LT+ : Leichte Toastung Plus         MT :  Mittlere Toastung  

MT+ : Mittlere Toastung Plus         HT : Starke Toastung

SPEZIELLEN

KLASSISCHEN

  

  

  

  Toastung in Kombination mit Wasser
  Erzeugt Frische und Spannung
  Schützt die Mineralien
  Besonders geeignet für Weißwein

  Leichte und lange Toastung
  Zartheit und Finesse
  Schont die Frucht
  Sehr subtiler Holzton

Innere Toastung 
Konserviert Frische
Harmonischer Holzton
Elegante zarte Toast 

Toastung in zugedecktem Zustand 
(traditionell in Burgund)
Erhält das Aroma
Vorwiegend Röstaromen



TONNELLERIE MARSANNAY
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